 PROJETS DIl TREIZIEME

L'offrande du treiziéme sabbat ce trimestre aidera la Division Inter-américaine a
ouvrir 13 "Centres d'influence” dans 13 pays différents.

Sais-tu ce qu'on appelle «Centre d’influence ?»

Clest un centre en ville qui est géré par des gens de ton Eglise et ouvert

les jours de la semaine. N’importe qui peut y venir pour participer aux

activités. Chaque centre a ses propres activités comme des cours de

cuisine, une librairie, une école, une créche, un restaurant...

Limportant c’est le temps passé avec les gens qui y viennent et leur

partager ce que Dieu a fait pour nous.

Dans la Fédération France Sud il y a déja deux centres d’influence :

Au p’tit Bonheur prés d’Agen et le Café Théo a Montpellier.

Deux autres se préparent a Toulouse et prés de Lyon.

Tu peux prier pour toutes les personnes qui y viennent
pour quelles puissent rencontrer Jésus.

KIRGHIZISTAN

Colorie le drapeau en rouge. Colorie le soleil en jaune avec un cercle rouge a I'intérieur des rayons.
Les diagonales a l'intérieur du soleil doivent étre coloriées une fois sur deux en jaune et l'autre en rouge
avec 4 petits carrés jaune au centre.
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PAIN D'EPICE §

(KIRGHIZISTAN)

70 g margarine 1 c. as. clous de girofle en poudre
66 g sucre 1 c. as. gingembre en poudre

1 oeuf 1/2 c. as. cannelle en poudre
300g farine 240ml mélasse

2 c. as. levure chimique 240ml eau chaude

lc.as. sel

Préchauffer le four a 190°C. Beurrer et farinez un moule a giteau de 23x23 cm.
Mélanger la farine, le bicarbonate de soude et les épices puis réserver. Mélanger la
meélasse et I'eau chaude et mettre de cOté. Battre en créme la margarine et le sucre.
Ajouter l'ceuf et bien mélanger. Ajouter a la préparation crémeuse les ingrédients
secs et le mélange de mélasse en alternance. Verser dans le moule a gateau et faire

cuire pendant 45 minutes ou jusqu'a ce qu'un cure-dent en ressorte propre. Laisser
refroidir dans le moule pendant 5 minutes avant de démouler.
Servir avec de la créme fouettée aromatisée au sucre vanillé.
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